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Menu restaurant scolaire

Semaine n®12 Du 17 au 21 Mars 2025

Allergénes majeurs ou traces

Lundi 17/03/2025 Hlergees Mardi 18/03/2025 AlecgBnes
Plat et dessert USA Plat espagnol
Salad’bar 1.2.3.4.5.6. ﬁﬁ @ Salad’bar 1.2.3.4.5.6.
L 7.8.9.10.11 . Céler]/Carottes 7.8.9.10.11.
Céleri/Carottes 12.13.14 A 12.13.14
s B B Salade composée végétarienne
Salade composée végétarienne
1 1.3.6.7
2 ou végétarie 2.4.8 & Poisson saveur paella 2.4.8
<9 ()
e terre aux épices paella
s e petit pois et poivrons
7 55 ryaourt Bio ou labélisé AOP 7
Mercredi 19/03/2025 Allergenes Jeudi 20/03/2025 Allergénes
Plat et dessert libanais
ada 7a5a011 s 7891011
Céleri/Carottes 121314 CeIerl/C'aro‘Ete’s . 121314
P T Salade composée végétarienne
Salade composée végétarienne
1.7.9.6.
;s i 10.11
Plats variés selon arrivages ou stocks =
B 1.5.6
Hari hio 136
= Fromage ou f] abélisé AOP 7
Dessert : fruits frais Dessert : frais
Compote fruits allégée
13.5.6.7.8
= Allergénes P Programme Agrimer de |'état
Vendredi 21/03/2025 © 8 Lait et fruits 3 Fécole
Plat chinois Produits égalim Végétarien
Salad’bar 1.2.3.45.6. - -
Céleri/Carottes 7.2310.11 ke
.12.13.14 :
Salade composée végétarienne Hanbe e Peche durable (MSC)
Environnementale (HVE)
Slelzipe OJd h3dd 0 Spécialité Traditionnelle /ﬂ:% Label rouge
de golin sa c 24811 - Garantie (STG) oo
— _ TP
Blé 5 By Bleu Blanc Coeur (BBC) Appellation d’Origine
= @ Protégée (AOP)
& e a 0 O 135 Indication Géographique Commerce équitable
pomage ou yao Bio labélisé AOP 7 Protégée (IGP)
5 r:\" Appellation d’Origine v Viande Bovine Frangaise
. S s ) Contrdlée (AOC) i
. floen) Produit local (=) Fait maison

1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs /4 Poisson / 5 Arachide / 6 Soja / 7 Lait / 8 Fruits & coque / 9 Céleri /

10 Moutarde /11 Graines de sésame /12 Anhydrides sulfureux et sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusque
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Uinfirmiére
N. Dubois




